
C r e m a  d i  Z u c c a
K ü r b i s c r e m e s u p p e  m i t  K ü r b i s k e r n e n

H A U P T G E R I C H T E

T a g l i a t e l l e  P a r m i g i a n o  e  t a r t u f o
B a n d n u d e l n  m i t  P a r m e s a n  u n d  s c h w a r z e n  T r ü f f e l n  i n  B u t t e r s a u c e

F i l e t t o  d i  M a i a l e  a i  p o r c i n i
S c h w e i n e f i l e t  i n  e i n e r  c r e m i g e n  S t e i n p i l z - S a h n e s a u c e ,
d a z u  K r o k e t t e n ,  G e m ü s e  u n d  B e i l a g e n s a l a t

P i z z a  p o r c i n i  e  t a r t u f o
m i t  M o z z a r e l l a ,  g e b r a t e n e n  S t e i n p i l z e n ,  f r i s c h e r  P e t e r s i l i e ,
P a r m e s a n  u n d  a r o m a t i s c h e n  s c h w a r z e n  T r ü f f e l n  a u s  I t a l i e n

B r a n z i n o  a l l a  S i c i l i a n a
g e b r a t e n e r  W o l f s b a r s c h  m i t  O l i v e n ,  K a p e r n ,  K i r s c h t o m a t e n  u n d
K n o b l a u c h  i n  p i k a n t e r  W e i ß w e i n s a u c e ,  s e r v i e r t  m i t  S a l z k a r t o f f e l n ,
S p i n a t  u n d  B e i l a g e n s a l a t

V O R S P E I S E N

Küchenchefkarte
6 , 5 0

1 6 , 5 0

1 7 , 5 0

1 9 , 5 0

1 8 , 5 0

( g )

( a , g )

( a , g )

( d , g )

( g )

O s s o b u c o  a l l a  M i l a n e s e
K a l b s h a x e  n a c h  M a i l ä n d e r  A r t ,  s e r v i e r t  m i t  S p a g h e t t i  u n d  B e i l a g e n s a l a t ( g )

2 1 , 5 0

Z u c c a  s u  R u c o l a
g e b r a t e n e r  K ü r b i s  m i t  z w e i  G a r n e l e n  a u f
R u c o l a  m i t  H o n i g - B a l s a m i c o - S a u c e

1 4 , 5 0

( g )

G n o c c h i  c o n  Z u c c a  e  s a l s i c c i a
K a r t o f f e l g n o c c h i  m i t  K ü r b i s ,  C h e r r y t o m a t e n ,  Z w i e b e l n  u n d
p i k a n t e r  i t a l i e n i s c h e r  W u r s t  i n  l e i c h t e r  W e i ß w e i n s a u c e

1 5 , 5 0

( a , g )

F i l e t t o  d i  M a n z o  a i  p o r c i n i
R i n d e r f i l e t  m i t  g e b r a t e n e n  S t e i n p i l z e n ,  Z w i e b e l n  u n d  f e i n e m  K n o b l a u c h ,
d a z u  R o s m a r i n k a r t o f f e l n ,  G e m ü s e  u n d  B e i l a g e n s a l a t

2 9 , 5 0

( g )



Z u p p a  d i  C o z z e

Muschelkarte
a r o m a t i s c h e  T o m a t e n s u p p e  m i t
M i e s m u s c h e l n

H A U P T G E R I C H T E

V O R S P E I S E N

6 , 5 0

( o )

R i s o t t o  c o n  C o z z e
C r e m i g e s  R i s o t t o  m i t  M i e s m u s c h e l n  u n d  G e m ü s e  i n
e i n e r  T o m a t e n - W e i ß w e i n s a u c e ,  l e i c h t  p i k a n t

L i n g u i n e  C o z z e
B a n d n u d e l n  m i t  f r i s c h e n  M i e s m u s c h e l n ,  C h e r r y t o m a t e n  u n d
K n o b l a u c h  i n  e i n e r  l e i c h t e n ,  p i k a n t e n  T o m a t e n s a u c e

P i z z a  C o z z e
P i z z a  m i t  T o m a t e n s a u c e ,  M o z z a r e l l a ,  S p i n a t ,  K n o b l a u c h  m i t
f r i s c h e n  M i e s m u s c h e l n

C o z z e  a l  P o m o d o r o
F r i s c h e  M i e s m u s c h e l n  i n  e i n e r  d e f t i g e n  T o m a t e n s a u c e
m i t  K n o b l a u c h  u n d  Z w i e b e l n ,  l e i c h t  p i k a n t

1 4 , 0 0

1 5 , 5 0

1 4 , 0 0

1 7 , 5 0

( a , o )

( a , g , o )

( o )

F r i sch e  M u sch e l n  

( a , o )

C o z z e  g r a t i n a t e

M i e s m u s c h e l n  i n  d e r  S c h a l e ,  m i t  P a r m e s a n  u n d
K n o b l a u c h  v e r f e i n e r t  u n d  g o l d b r a u n  g r a t i n i e r t  

1 4 , 5 0

C o z z e  a l  V i n o  B i a n c o
F r i s c h e  M i e s m u s c h e l n  m i t  K n o b l a u c h  u n d  Z w i e b e l n
i n  f e i n e r  W e i ß w e i n s a u c e ,  l e i c h t  p i k a n t  

1 7 , 5 0

( o )

( g , o )

E m p f e h l u n g  d e s  H a u s e s


	Küchenchefkarte
	VORSPEISEN
	Crema di Zucca
	Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernen
	6,50

	Zucca su Rucola
	gebratener Kürbis mit zwei Garnelen auf Rucola mit Honig-Balsamico-Sauce
	14,50

	HAUPTGERICHTE
	Gnocchi con Zucca e salsiccia
	Kartoffelgnocchi mit Kürbis, Cherrytomaten, Zwiebeln und pikanter italienischer Wurst in leichter Weißweinsauce
	15,50

	Tagliatelle Parmigiano e tartufo
	Bandnudeln mit Parmesan und schwarzen Trüffeln in Buttersauce
	16,50

	Pizza porcini e tartufo
	mit Mozzarella, gebratenen Steinpilzen, frischer Petersilie, Parmesan und aromatischen schwarzen Trüffeln aus Italien
	17,50

	Filetto di Maiale ai porcini
	19,50
	Schweinefilet in einer cremigen Steinpilz-Sahnesauce, dazu Kroketten, Gemüse und Beilagensalat

	Ossobuco alla Milanese
	21,50
	Kalbshaxe nach Mailänder Art, serviert mit Spaghetti und Beilagensalat

	Filetto di Manzo ai porcini
	29,50
	Rinderfilet mit gebratenen Steinpilzen, Zwiebeln und feinem Knoblauch, dazu Rosmarinkartoffeln, Gemüse und Beilagensalat

	Branzino alla Siciliana
	gebratener Wolfsbarsch mit Oliven, Kapern, Kirschtomaten und Knoblauch in pikanter Weißweinsauce, serviert mit Salzkartoffeln, Spinat und Beilagensalat
	18,50




	Muschelkarte
	Frische Muscheln
	VORSPEISEN
	Zuppa di Cozze
	aromatische Tomatensuppe mit Miesmuscheln

	Cozze gratinate
	Miesmuscheln in der Schale, mit Parmesan und Knoblauch verfeinert und goldbraun gratiniert


	HAUPTGERICHTE
	Risotto con Cozze
	Cremiges Risotto mit Miesmuscheln und Gemüse in einer Tomaten-Weißweinsauce, leicht pikant

	Linguine Cozze
	Bandnudeln mit frischen Miesmuscheln, Cherrytomaten und Knoblauch in einer leichten, pikanten Tomatensauce

	Pizza Cozze
	Pizza mit Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Knoblauch mit frischen Miesmuscheln

	Empfehlung des Hauses
	Cozze al Pomodoro
	Frische Miesmuscheln in einer deftigen Tomatensauce mit Knoblauch und Zwiebeln, leicht pikant

	Cozze al Vino Bianco
	Frische Miesmuscheln mit Knoblauch und Zwiebeln in feiner Weißweinsauce, leicht pikant




