Crema di Zucca 6,50

Kirbiscremesuppe mit Kirbiskernen (o

Zucca su Rucola 14,50

gebratener Kiirbis mit zwei Garnelen auf
Rucola mit Honig-Balsamico-Sauce

Gnocchi con Zucca e salsiccia 15,50

Kartoffelgnocchi mit Kiirbis, Cherrytomaten, Zwiebeln und
pikanter italienischer Wurst in leichter WeiBweinsauce (.2

Tagliatelle Parmigiano e tartufo 16,50

Bandnudeln mit Parmesan und schwarzen Triiffeln in Buttersauce (a.®

Pizza porcini e tartufo 17,50

mit Mozzarella, gebratenen Steinpilzen, frischer Petersilie,
Parmesan und aromatischen schwarzen Triffeln aus Italien g

Filetto di Maiale ai porcini 19,50

Schweinefilet in einer cremigen Steinpilz-Sahnesauce,
dazu Kroketten, Gemiise und Beilagensalat (o

Ossobuco alla Milanese 21,50

Kalbshaxe nach Majlander Art, serviert mit Spaghetti und Beilagensalat ®

Filetto di Manzo ai porcini 29,50

Rinderfilet mit gebratenen Steinpilzen, Zwiebeln und feinem Knoblauch,
dazu Rosmarinkartoffeln, Gemiise und Beilagensalat ®

Branzino alla Siciliana 18,50

gebratener Wolfsbarsch mit Oliven, Kapern, Kirschtomaten und
Knoblauch in pikanter WeiBweinsauce, serviert mit Salzkartoffeln,
Spinat und Beilagensalat .o
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VORSPEISEN

Zuppa di Cozze 6,50

aromatische Tomatensuppe mit
Miesmuscheln ©

Cozze gratinate 14,50

Miesmuscheln in der Schale, mit Parmesan und
Knoblauch verfeinert und goldbraun gratiniert (s°

HAUPTGERICHTE

Risotto con Cozze 14,00

Cremiges Risotto mit Miesmuscheln und Gemliise in
einer Tomaten-WeiBweinsauce, leicht pikant (.o

Linguine Cozze 15,50

Bandnudeln mit frischen Miesmuscheln, Cherrytomaten und
Knoblauch in einer leichten, pikanten Tomatensauce .

Pizza Cozze 14,00

Pizza mit Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Knoblauch mit
frischen Miesmuscheln (e

Cozze al Pomodoro 17,50

Frische Miesmuscheln in einer deftigen Tomatensauce
mit Knoblauch und Zwiebeln, leicht pikant (o

Cozze al Vino Bianco 17.50

Frische Miesmuscheln mit Knoblauch und Zwiebeln
in feiner WeiBweinsauce, leicht pikant ©
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